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ZAMAWIAJACY

Slaskie Centrum Chordb Serca w Zabrzu

ul. Marii Curie-Sktodowskiej 9 , 41-800 Zabrze
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Adres e-mail do kontaktow z Zamawiajgcym : przetargi@sccs.pl
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiot zaméwienia obejmuje ustuge przygotowywania i dostarczania positkow dla

pacjentow szpitala wedtug n/w warunkow.

Zamawiajacy zywienie opiera na nastepujacych dietach:

dieta o kontrolowanej zawartosci kwasow tluszczowych bogata w niezbedne

nienasycone kwasy tluszczowe, bogatoresztkowa, z uwzglednieniem pieczywa

mieszanego, warzyw Ww postaci surowej, 4 positki/dzien/osobe ($niadanie,

IT $niadanie, obiad, kolacja)

dieta z ograniczeniem flatwo przyswajalnych weglowodandéw, z ograniczeniem

weglowodandw prostych z uwzglednieniem pieczywa razowego 5 positkow/dzien/osobe

($niadanie, II $niadanie, obiad, podwieczorek, kolacja);

dieta podstawowa — dozwolona dla pacjentow niewymagajacych diet leczniczych

(dozwolone wszystkie produkty i1 potrawy — duszone, pieczone, smazone), 4

positki/dzien/osobe ($niadanie, II $niadanie, obiad, kolacja)

dieta z ograniczeniem ttuszczu, ma charakter latwo strawny, ubogoresztkowa (pieczywo

jasne, dodatki warzywne gotowane), 4 positki/dzien/osobe ($niadanie, II $niadanie,

obiad, kolacja)

dieta bogatobiatkowa o charakterze tatwo strawnym, na bazie diety o kontrolowanej

zawartosci kwasow ttuszczowych, z uwzglednieniem dodatkéw biatkowych (jogurt, ser

biaty, kefir, itp.), 4 positki/dzien/osobe ($niadanie, II $niadanie, obiad, kolacja)

dieta tatwo strawna (bez produktow 1 potraw ciezko strawnych, bogatych w btonnik,

wzdymajacych), 4 positki/dzien/osobg ($niadanie, I $niadanie, obiad, kolacja)

diety specjalne (z indywidualnym zapotrzebowaniem pacjenta, np.: celiakia,

fenyloketonuria, pacjenci po przeszczepach, z mukowiscydoza) 4 positki/dzien/ osobe

($niadanie, II $niadanie, obiad, kolacja);

dieta ptynna — kleik ryzowy lub modyfikacja (pod wzgledem konsystencji) diety tatwo

strawnej (zupy zmiksowane; $niadanie i kolacja — zupa mleczna lub warzywna z

dodatkiem zottka, masta, migsa w zaleznosci od zlecenia; obiad — miks migsno-

jarzynowy z dodatkiem Zottka 1 masta), 3 - 4 positki/dzien/osobg;

400 ml/positek/osobe,

dieta papkowata — modyfikacja diety tatwo strawnej (zmieniona konsystencja), 4

positki/dzien/osobg ($niadanie, II $niadanie, obiad, kolacja);

dieta sondowa — odzywcza, w postaci ptynnej (mleko, kasza manna, zo6itko, masto —

$niadanie i1 kolacja;, obiad — miks migsno - jarzynowy wzbogacony o produkty

bogatobiatkowe), 3 - 4 positki/dzien/osobe, 400 ml/positek/osobe.

Przez catodzienne wyzywienie rozumie sig:

I $niadanie:

. zupa mleczna 300 ml/osobe, 4 kromki pieczywa min. 120g/osobe (rodzaj
pieczywa w zalezno$ci od diety), masto lub margaryna (w zalezno$ci od diety) w
opakowaniach jednorazowych min. 15g/osobe, dodatek do pieczywa zamiennie:
> wedliny minimum 40g/osobe,
> ser bialy minimum 60g/osobe,
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> ser zotty minimum 40g/osobe,

> jaja gotowane w ilo$ci nie mniejszej niz 50g/osobe (nie czesciej niz 2
razy w tygodniu),
> pasty — migsne, rybne, jajeczne w ilosci nie mniejszej niz 60g/osobe;
. kawa zbozowa z mlekiem (nie mlekiem w proszku) lub kakao 250 ml/osobe,
obowigzkowo dodatek warzywny (pomidor, satata, ogorek itp.) min. 100
g/osobe,

II $niadanie (w formie dodatku do pierwszego Sniadania)

o wedlina min. 30g/osobe, ser biaty min. 50g/osobe, ser zotty 30g/osobe, jajko
min. 50g/osobe, warzywa 50g/osobe),

Obiad:
. zupa 400 ml/osobg,
. Il danie zamiennie:

- migso 4 - 5 razy w tygodniu w ilo$ci migsa bez kosci 120g/osobe, migsa
z koscig (np. udko z kurczaka) w ilosci 200 - 250g/osobe (gramatura
surowego miesa)

- ryby (1-2 razy w tygodniu) w ilosci 140g/osobe (gramatura surowego
produktu)

- potrawy bezmiesne (1 raz w tygodniu )

- ziemniaki, kasze, makarony, ryz w ilo$ci min. 200g/osobg, suréwka,
satatka lub warzywa gotowane w ilosci min. 200g/osobg, kompot ze
swiezych owocdw lub mrozonych w ilosci 250ml/osobg;

Podwieczorek (dla diet z ograniczeniem latwo przyswajalnych weglowodanow):
> owoc lub kefir, jogurt, maslanka w ilosci 150g/osobe w jedno porcjowych
oryginalnych opakowaniach,

- podwieczorek w przypadku Oddzialu Wrodzonych Wad Serca i Kardiologii
Dziecigcej 1 Kardiochirurgii Dzieci wymagany codziennie, dostarczany z
obiadem (np.: desery na bazie mleka — jogurt owocowy; galaretki owocowe,
kisiele, owoce, biszkopty, herbatniki, drozdzoéwki, batoniki, soczki owocowe
przecierane itp.),

Kolacja:
> 4 kromki pieczywa min.120g/osobg, masto lub margaryna (w zalezno$ci od
diety) min.15g/osobe, dodatek do pieczywa zamiennie:
- wedliny minimum 40g/osobg,
- ser biaty minimum 60g/osobe,
- ser Oty minimum 40g/osobe,
- jaja gotowane w ilo$ci nie mniejszej niz 50g/osobe (nie czgdciej niz 2
razy w tygodniu),
- pasty — migsne, rybne, jajeczne w ilo$ci nie mniejszej niz 60g/osobg);
herbata w ilo$ci min. 250ml/osobe, obowigzkowo dodatek warzywny min.
100g/osobe (pomidor, ogorek, salata, rzodkiewka).

Wartos$¢ kaloryczna positku dla pacjenta powinna wynosi¢ 2000 - 2500 kcal
- w codziennym jadtospisie nalezy uwzgledni¢ dla pacjentow z oddzialow
transplantacyjnych i niewydolno$ci uktadu oddechowo — krazeniowego
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dodatki bialkowe jogurtu i kefiru maslanki w ilosci 150ml/osobe w
opakowaniach jedno porcjowych z widoczng data waznosci

Ilo$¢ positkdow wydawana jest w danym dniu na dany oddziat na podstawie dziennego
zamoOwienia sporzadzonego przez dietetyczke szpitala lub pielegniarke oddziatowa,
zglaszanego telefonicznie do godz. 10.00, potwierdzonego pisemnie na formularzu
zgloszenia, przekazywanego poprzez kierowce dostawcy. W przypadku dni
Swigtecznych zapotrzebowanie przekazywane jest w dzien poprzedzajacy S$wigto,
zapotrzebowanie na weekend zgltaszane jest w pigtek do godziny 14.00.

Podstawa do sporzadzania positkow bedzie jadlospis dekadowy sporzadzany przez

wykonawce 1 przedstawiany do akceptacji zamawiajagcemu na 6 dni przed dekada.

Jadtospis okresla ilosci weglowodanow, biatka pochodzenia roslinnego 1 zwierzecego,

thuszcze gltownie pochodzenia ros§linnego bogate w niezbgdne nienasycone kwasy

thuszczowe, witaminy i sktadniki mineralne, zgodnie z zatozeniami poszczegdlnych diet
oraz oznaczone alergeny.

Wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ dokumentacje zywieniowg na kazdy z

oddziatéw szpitala — jadtospisy dzienne i dekadowe oraz dokumentacje potwierdzajace

lo$¢ produktow wydawanych na kazdy oddziat na dzien.

W jadtospisie nalezy szczego6lnie uwzglednié:

- positki przygotowywane ze §wiezych produktow, nie dopuszczamy
zastgpowania przemyslowymi positkami gotowymi,

- zupe mleczng — na bazie §wiezego mleka (nie w proszku)

- pieczywo mieszane (graham, zytnie, pszenne - Krojone)

- réznego rodzaju pasty ( z jaj, sera twarogowego z dodatkiem warzyw, z ryb,
migs, drobiu); do pasty nie moze by¢ dodawane pieczywo,

- niezbgdne jest uwzglednienie warzyw w ilo$ci minimum 400g/dzien w postaci
dodatkow do kazdego positku,

- produkty nabialowe bez laktozy (jogurty owocowe i naturalne, serki) ,

- produkty nabialowe (jogurty, maslanki, kefiry, serki twarogowe) o
zawartoSci thuszczu do 4%

- zroznicowanie napojoOw na bazie Swiezego mleka (kakao, kawa zbozowa)

- roéznorodny asortyment potraw migsnych (gulasze, migso mielone — nie
garmazeryjne, potrawki, sztuki migsa, pieczenie, bitki) gotowane, duszone,
pieczone na ruszcie, w folii lub pergaminie; potrawy smazone lub z miesa
mielonego nie cze¢Sciej niz raz w tygodniu (nie dotyczy diet o charakterze
latwo strawnym)

- w jadlospisie wymagana jest petna gama chudych migs (wieprzowe — schab, od
szynki, wotowe, drobiowe bez skor 1 thuszczu)

- w jadlospisie wymagany jest r6znorodny asortyment chudych wedlin, zgodnie z
zalozeniami diety o kontrolowanej zawartosci kwasow thuszczowych; wymaga
si¢ aby wedliny o zawartosci thuszczu do 25g/100g produktu stanowily 85%
(np.: szynka wiejska, szynka wieprzowa gotowana, szynkowa, szynka z
indyka, szynka z udzca z kurczaka, poledwica sopocka, kielbasa krakowska,
kielbasa torunska, kielbaski §laskie), a pozostale 15% (1 raz w tygodniu)
stanowily wedliny o zawartoSci tluszczu powyzej 25g/100g produktu (np.:
salami, baleron, mielonka, pasztet, paréwki);

- potrawy z ryb z wyjatkiem pangi (zalecane dwa razy w tygodniu, obowigzkowo
raz w tygodniu na obiad);

- w przypadku dni $wiatecznych (Swieta Bozego Narodzenia, Wielkanocne,
Dzien Dziecka, Mikolajki oraz pozostale dni Swiateczne) nalezy uwzgledni¢
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potrawy tradycyjne i dodatki cukiernicze (barszcz z uszkami, ryba, kapusta z
grzybami, ciasta — makowiec, sernik, dodatki dla dzieci — batony, soczki
owocowe lub owocowe przecierowe, stodycze, tradycyjne wedliny itd).

Wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ na oddziaty szpitala przyprawy (sol, pieprz,

cukier), produkty dodatkowe — herbata, kleik ryzowy, sucharki.

W jednostkowych przypadkach Wykonawca powinien by¢ przygotowany na

dostarczanie elementow diety nie wymienionych w standardowych opisach.

W dietach dla dzieci dodatkowo nalezy uwzgledni¢ w ramach podwieczorku:

- desery na bazie mleka (koktajle, jogurty)

- galaretki owocowe

- kisiele

- owoce

- kompoty przecierane

- musy

- biszkopty, herbatniki, ciasta drozdzowe.

Wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ positki bezposrednio:

a) w budynku A do pomieszczenia przyjmowania positkow w nastepujacych
godzinach: 7.30 — 7.45, 12.30 — 12.45, 16.45 — 17.00. Dopuszcza si¢ max. 15
min. tolerancje w godzinach dostarczania positkow.

b) w budynku B do pomieszczenia przyjmowania positkéw usytuowane w
przyziemiu (pomieszczeni 0G10) w godzinach: 7.15 — 7.30 , 12.15-12.30 ,
16.30-16.45. Dopuszcza si¢ max. 15 min. tolerancje¢ w godzinach dostarczania
positkow.

Positki moga by¢ dostarczane tylko w obecnos$ci pracownika szpitala - dietetyk lub inna

osoba wyznaczona.

Wykonawca  winien  umozliwi¢  Zamawiajacemu  przeprowadzenie  Ooceny

organoleptycznej dostarczanych positkow, sprawdzenie gramatur oraz zgodnosci

dostarczanych potraw z zaplanowanym jadlospisem, w obecnosci kierowcy co zostanie
odnotowane w ,,Wewnetrznej kontroli potraw” (zalgcznik nr 17 do RBZ). Wymagana
temperatura dostarczonych positkow mierzona bezposrednio po dostarczeniu powinna
wynosi¢ — zupa +75°C, drugie danie +63°C, gorace napoje +80°C, zimne dania + 4°C

(satatki, suréwki, dodatki do $niadan, kolacji itp.)

Wykonawca jest zobowigzany do sporzadzania 1 przechowywania probek

zywno$ciowych w specjalnie przeznaczonych do tego celu lodowkach przez okres

72 godzin na terenie swojego zaktadu.

Dostawca w ramach ustugi zapewni termosy, pojemniki transportowe, GN, pudetka

plastikowe, torbo - lodowki - czyste, bez widocznych uszkodzen,

ze szczelnymi pokrywkami zapewniajagcymi higieniczny transport. Dostawca

w ramach ustugi zapewni odpowiednio przystosowane do celow gastronomicznych

wozki transportowe ktorymi beda dostarczane termosy do punktow odbioru na terenie

szpitala.

Wykluczamy mozliwos¢ sktadania ofert wariantowych.

Wykluczamy mozliwo$¢ sktadania ofert czgsciowych.

CPV 55.32.10.00-6; 55.52.00.00-1.

OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

Aby oferta mogta bra¢ udziat w ocenie musi spetnia¢ wymogi istotnych warunkow
zamOwienia.
Oferta sktadana przez wykonawce winna by¢ sporzadzona w jezyku polskim.
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Oferte stanowig zalgczniki: nr 1 i nr 4 oraz inne o$wiadczenia woli podpisane przez
Wykonawce.

Wykonawca winien spetnia¢ wszystkie warunki wymagane w punkcie V.

Oferta winna by¢ podpisana przez osobe upelnomocniong do reprezentowania firmy, co
musi wynika¢ z zatagczonych do oferty dokumentow.

Wszystkie kartki Oferty winny by¢ potaczone w sposob trwaty uniemozliwiajacy ich
wysuniecie si¢, ponumerowane a kazda kartka podpisana /zgodnie z pkt.5/.

Wszelkie poprawki lub zmiany w ofercie winny by¢ podpisane wtasnorgcznie przez
osobe podpisujacg oferte /zgodnie z pkt.5/.

Zamawiajacy poprawia oczywiste omytki rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwencji
rachunkowych dokonanych poprawek. Przez oczywiste omytki rachunkowe
Zamawiajacy rozumie wadliwy wynik dzialania arytmetycznego przy zalozeniu, ze
wlasciwie podana jest liczba jednostek miar i cena jednostkowa netto.

Jezeli ceng oferty podano rozbieznie stownie i liczbg lub podano rézne ceny w réznych
czedciach oferty, przyjmuje si¢, ze prawidlowo podano ten zapis, ktory odpowiada
dokonanemu obliczeniu ceny.

Zamawiajacy poprawia w ofercie oczywiste omytki pisarskie.

Zamawiajacy poprawia w ofercie inne omylki polegajace na niezgodnos$ci oferty ze
specyfikacja istotnych warunkow zamodwienia, niepowodujace istotnych zmian w tresci
oferty - niezwlocznie zawiadamiajgc o tym wykonawce, ktorego oferta zostala
poprawiona.

Kazdy wykonawca moze zlozy¢ tylko jedng oferte.

Oferte nalezy umiesci¢ w kopercie zamknigtej w sposob gwarantujacy

zachowanie w poufnosci jej tresci.

Koperta ma by¢ zaadresowana na:

Slaskie Centrum Chordb Serca w Zabrzu
Dziat Zamowien Publicznych
ul. Marii Curie-Sktodowskiej 9
41-800 Zabrze
oraz 0znaczona hapisem:

»Przygotowywanie i dostarczanie positkow dla pacjentow szpitala”
6/EZP-US/19

Koperta musi by¢ rowniez opisana nazwg i adresem wykonawcy.

Zamawiajacy odrzuca ofertg, jezeli:

1) oferta nie odpowiada tresci specyfikacji istotnych warunkow zamowienia (z
zastrzezeniem Rozdziatu III pkt 8-10);

2) wykonawca w terminie 2 dni od dnia dorgczenia zawiadomienia nie zgodzit si¢ na
poprawienie omytki, o ktérej mowa w pkt. 11.

3) zawiera btedy w obliczeniu ceny z zastrzezeniem pkt.S§;

4) oferte ztozyt Wykonawca w stosunku do ktorego otwarto likwidacje lub ktorego
upadtos¢ ogtoszono, z wyjatkiem wykonawcy, ktéry po ogloszeniu upadiosci zawart
uktad zatwierdzony prawomocnym postanowieniem sadu, jezeli uktad nie przewiduje
zaspokojenia wierzycieli przez likwidacj¢ majatku upadtego;

5) cena oferty zawiera razaco niskg cen¢ tj, 30% ponizej kwoty szacunkowej

6) cena oferty przewyzsza ceng szacunkowa ( do decyzji kierownictwa szpitala )

Oferta ztozona po terminie zostanie zwrocona wykonawcy .



IV . OPIS SPOSOBU OBLICZANIA CENY OFERTY.

1.

2.

3.

Wykonawca w przedstawionej ofercie winien zaoferowac cen¢ kompletna, jednoznaczng i
ostateczng obejmujaca wszystkie przewidywane koszty realizacji przedmiotu zamowienia.
Cena oferty powinna by¢ wyrazona w ztotych polskich z doktadnoscig do dwoch miejsc po
przecinku.

Stawki 1 ceny wymienione przez Wykonawce w Ofercie nie beda podlega¢ korektom w
trakcie wykonywania kontraktu, z wyjatkiem przypadkéw wymienionych w istotnych
postanowieniach umowy.

V. WYMAGANIA ZAMAWIAJACEGO

1.

O udzielenie zamowienia moze ubiega¢ si¢ Wykonawca, ktory ztozyl oswiadczenie
zgodnie z wzorem z zatacznika nr 2 oraz ktory tacznie spetnia nastepujace warunki
udziatu w postepowaniu:
a. dysponuje doswiadczeniem zawodowym rozumianym jako:
wykonanie min. 2 ushugi przygotowywania 1 dostarczania positkow o wartosci min.
800.000,00 zt brutto kazda,
b. znajduje si¢ w sytuacji ekonomicznej lub finansowej :
a) posiadaja ubezpieczenie od Odpowiedzialno$ci Cywilnej w zakresie prowadzone;j
dzialalnosci gospodarczej na sume¢ gwarancyjng nie nizsza niz 1.000.000 zt
b) posiadaja srodki na rachunku lub zdolnos$ci kredytowe na kwote min. 500.000,- zt
Ocena spetniania warunkow udzialu w postgpowaniu bedzie polegata na ocenie czy
zalaczony dokument potwierdza speinianie warunku udziatu w postepowaniu o udzielenie
zamoOwienia czy nie spetnia. W przypadku niespelnienia ktéregokolwiek z warunkow
udziatu w postgpowaniu oferta takiego Wykonawcy podlega odrzuceniu.
W przypadku Wykonawcow skladajacych oferte wspolnie warunki okreslone w pkt. 1
Wykonawcy muszg spetni¢ wspolnie.

VI. DOKUMENTY WYMAGANE OD WYKONAWCOW

Celem potwierdzenia spetnienia warunkow udziatu w postgpowaniu stawianych

wykonawcom wymagamy nastepujacych dokumentow:

1) Wypekiony i podpisany przez osobe/y uprawniona/e do reprezentowania wykonawcy
Formularz oferty stanowiacy zatgcznik nr 1,

2) Wypehiony i podpisany zatacznik nr 5 (Pakiet)

3) Aktualne zezwolenie ze Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej na dziatalno$¢ kuchni z
ktorej dostarczane beda positki.

4) Zgoda Inspektora Sanitarnego na przewoz zywno$ci przeznaczonym i przystosowanym
wylacznie do przewozu zywnosci srodkiem transportu.

5) Oswiadczenie Wykonawcy o wdrozeniu systemu HACCP.

6) Wykaz ustug wykonanych, a w przypadku §wiadczen okresowych lub cigglych rowniez
wykonywanych, w okresie ostatnich 3 lat przed uplywem terminu skladania ofert, a
jezeli okres prowadzenia dziatalnos$ci jest krotszy - w tym okresie, wraz z podaniem ich
wartosci, przedmiotu, dat wykonania 1 podmiotow, na rzecz ktérych ustugi zostaly
wykonane, oraz zataczeniem dowodoéw okreslajacych czy te ushugi zostaty wykonane
lub sg wykonywane nalezycie, przy czym dowodami, o ktorych mowa, sg referencje
badz inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz ktérego ustugi byly
wykonywane, a w przypadku $wiadczen okresowych lub cigglych sg wykonywane,
referencje badZz inne dokumenty potwierdzajace ich nalezyte wykonywanie powinny



by¢ wydane nie wczesniej niz 3 miesigce przed uplywem terminu sktadania ofert albo
wnioskéw o dopuszczenie do udziatu w postgpowaniu (zatacznik nr 4);

7) Optlaconej polisy potwierdzajacej , ze wykonawca jest ubezpieczony od
odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej dzialalno$ci zwigzanej z
przedmiotem zamoéwienia.

8) Informacja banku lub kasy oszczednosciowo-kredytowej w ktorym Wykonawca
posiada rachunek, potwierdzajacej wysokos¢ posiadanych srodkow finansowych lub
zdolno$¢ kredytowa Wykonawcy w okresie nie wczesniejszym niz 1 m-C przed
uptywem terminu sktadania ofert .

9) Oswiadczenie o skierowaniu do realizacji ustugi ( w kuchni przygotowujacej positki )
wylacznie osob zatrudnionych na umowie o prace.

2. Dokumenty sg skladane w oryginale lub kopii poswiadczonej za zgodno$¢ z oryginatem
przez wykonawce wraz z ofertg .

3. Dokumenty sporzadzone w jezyku obcym sg sktadane wraz z ttumaczeniem na jezyk
polski.

4. Brak ktoregokolwiek z dokumentow powoduje odrzucenie oferty .

VIil. KRYTERIA OCENY OFERT

Przy wyborze i ocenie ztozonych Ofert Zamawiajacy kierowac si¢ bedzie nastepujacymi
Kryteriami:

1. Cena (C) 90 %

2. Aspekty spoteczne ( S) 10 %

Kryterium ceny - bedzie wyliczone na podstawie ceny podanej przez wykonawce w
Formularzu cenowym wg nizej przedstawionego wzoru.

Punktacja za cen¢ bedzie obliczana na podstawie wzoru :
cena najnizsza sposrod ztozonych ofert

C= s mmmmm e x 100
cena badanej oferty

Wykonaweca, ktory przedstawi najnizszg cen¢ w ofercie otrzyma 100 punktow, inni
Wykonawcy odpowiednio mniej, stosownie do w/w wzoru.
Stosowana punktacja 1-100 pkt.

Aspekty spoleczne — punkty zostang przyznane ofercie W ktoérej wykonawca ztozy informacje
o zatrudnianiu min.50% osob niepetnosprawnych w rozumieniu ustawy o rehabilitac;ji
zawodowej 1 spolecznej oraz zatrudnianiu 0sob niepelnosprawnych ( DZ.U. z 201 1r. poz.721 z
pézn.zm.).

Zamawiajacy uzna za najkorzystniejsza Oferte, ktora uzyska najwigksza iloS¢ punktow za
kryteria przyjete do oceny.

VIII . TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA

Termin realizacji zamowienia: 12 m-cy od podpisania umowy .



IX. MIEJSCE I TERMIN SKEADANIA OFERT

Hown

o

Oferty nalezy sktada¢ w Dziale Zamowien Publicznych w siedzibie Zamawiajacego, w
pokoju nr 2B6 .

Termin sktadania ofert uptywa dnia 10.01.2020 r. o godz. 9.00.

Oferty ztozone po tym terminie zostang niezwlocznie zwrécone wykonawcom.

Jezeli oferta wplynie do Zamawiajacego poczta lub inng droga (np. poczta kurierska), o
terminie ztozenia Oferty decyduje termin dostarczenia Oferty do Zamawiajacego, a nie
termin np. wystania Oferty listem poleconym lub zltozenia zlecenia dostarczenia oferty
pocztg kurierska.

Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.
Wykonawca moze dokona¢ modyfikacji lub wycofaé¢ zlozong Oferte, jesli pisemne
powiadomienie o tej modyfikacji lub wycofaniu zostanie zlozone Zamawiajagcemu
przed uptywem terminu sktadania Ofert

Powiadomienie o modyfikacji lub wycofaniu Oferty przez Wykonawce winno by¢
sporzadzone na pi$mie i oznaczone odpowiednio: ,,Modyfikacja” lub ,,Wycofanie”
Zadna Oferta nie moze by¢ modyfikowana lub wycofana po uplywie

terminu sktadania Ofert.

X. TRYB UDZIELANIA WYJASNIEN, SPOSOB POROZUMIEWANIA SIE

1.

2.

4.

Wykonawca do czasu uptywu terminu sktadania ofert moze zwracac si¢ elektronicznie
(przetargi@sccs.pl) z zapytaniem o wyjasnienie tresci istotnych warunkow zamowienia.
Zamawiajacy udzieli wyjasnien niezwlocznie zamieszczajac je na stronie internetowej.
Jezeli zapytanie zostanie ztozone pdzniej niz 2 dni przed uptywem terminu skiadania
ofert Zamawiajacy nie jest zobowigzany do udzielenia wyjasnien.

Zamawiajacy moze wezwa¢ do wyjasnienia 1 przedstawienia oryginatow lub
poswiadczonych za zgodnos$¢ przez notariusza kopii dokumentdéw co do ktérych ma
zastrzezenia w wyznaczonym przez siebie terminie. Niezlozenie w wyznaczonym
terminie wyjasnien lub dokumentow skutkuje odrzuceniem oferty.

Zamawiajacy przewiduje porozumiewanie si¢ z wykonawcami w formie: e —mailem .

XI. TERMIN ZWIAZANIA OFERTA

1.
2.
3.

4.

Sktadajacy oferte pozostaje nig zwigzany przez okres 30 dni.

Bieg terminu zwigzania oferta rozpoczyna si¢ wraz z uptywem terminu sktadania ofert.
Zamawiajacy moze zwroci¢ si¢ do Wykonawcy z wnioskiem o przedluzenie okresu
zwigzania oferty o czas nie dtuzszy niz 30 dni.

Wykonawca moze samodzielnie przedluzy¢ okres zwigzania oferty.

XIl. OTWARCIE OFERT

1.
2.

3.

Otwarcie ofert nastgpi dnia 10.01.2020 r. o0 godzinie 9.15 .

Ocena, poréwnanie i wybdr najkorzystniejszej oferty bedzie przeprowadzone przez
Komisje powotang przez Zamawiajacego.

Wybor oferty najkorzystniejszej/uniewaznienie postgpowania podlega zatwierdzeniu
przez Kierownika Zamawiajacego.

Jezeli w postgpowaniu nie zostala ztozona zadna oferta lub wszystkie zlozone oferty
podlegaja odrzuceniu Zamawiajacy uniewaznia postepowanie.


mailto:przetargi@sccs.pl

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany niniejszych warunkow zamoéwienia, zmiany
terminu sktadania lub otwarcia ofert, a takze prawo uniewaznienia postepowania bez
podania przyczyny.

Informacje:

- 0 wyborze najkorzystniejszej oferty/uniewaznieniu postgpowania,

- wykonawcach ktorych oferty zostaly odrzucone

zamawiajacy wysle niezwlocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty do uczestnikow
postepowania.

Ogloszenie o wyniku zostanie rowniez umieszczone w miejscu publicznie dostepnym w
siedzibie Zamawiajgcego 1 na jego stronie internetowe;.

XIIL. OSOBY UPOWAZNIONE DO KONTAKTOW Z WYKONAWCAMI

Osobg upowazniong do kontaktu z Wykonawcami jest:
Andrzej Bonczek tel. 032 - 373 — 36 — 68

XIV. ZAGADNIENIA DOTYCZACE UMOWY

1.

2.

Istotne postanowienia jakie zawiera umowa i1 przewidywane mozliwo$ci oraz warunki

dokonania w niej zmian zawiera zalacznik nr 3.

Wykonawca jest zobowiazany stawi¢ si¢ w siedzibie Zamawiajacego w terminie 3 dni

roboczych (pn-pt w godzinach od 8.00 do 15.00) od dnia zawiadomienia o wyborze

oferty najkorzystniejszej celem podpisania umowy.

W przypadku, gdy wybrany Wykonawca nie stawi si¢ zgodnie z pkt 2 ZamawiajaCy ma

prawo zawrze¢ umowe¢ z Wykonawca, ktorego oferta znajduje si¢ na nastgpnym miejscu

wg kryteriow oceny ofert.

Jezeli oferta Wykonawcow, skladajacych ofert¢ wspdlnie, zostanie uznana za

najkorzystniejsza, przed zawarciem umowy W sprawie zamowienia publicznego

przedtoza oni na zadanie Zamawiajacego umowe regulujaca wspotprace tych

Wykonawcdw, zawierajacg w swojej tresci co najmniej nastepujgce postanowienia:

zawigzania porozumienia co najmniej na czas nie krotszy niz czas trwania umowy w

sprawie zamowienia publicznego,

— wskazanie Pelnomocnika, jako podmiot dokonujacy rozliczen,

— zapis o wspolnej 1 solidarnej odpowiedzialnosci w zakresie realizowanego
zamowienia,

— zakaz zmiany Partneréw (Wykonawcow) wspolnie realizujacych dane zamowienie
publiczne w trakcie obowigzywania umowy w sprawie zamowienia publicznego.

Zatwierdzam
Dyrektor
Slaskiego Centrum Chordb Serca w Zabrzu
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Zatacznik nr 1

Nazwa/Adres :

FORMULARZ OFERTY

Slaskie Centrum

Choro6b Serca w Zabrzu
ul. M. C. Sktodowskiej 9
41-800 Zabrze

Nawiazujac do zaproszenia do wzigcia udzialu w postgpowaniu na przygotowywanie i
dostarczanie positkow dla pacjentéw szpitala (sprawa nr 6/EZP-US/19), oferujemy wykonanie
przedmiotu zaméwienia w zakresie objetym Specyfikacjg Istotnych Warunkow Zamowienia za
ceng:

........................................ ZEbrutto , SFOWNIE ¢ ceveiiiiiiiiiiiiiiiiiiiitietteeeeeeeeeeeeeeceacnns

e Zatrudniamy minimum 50% osob niepetnosprawnych : Tak* ; Nie *.
( *niepotrzebne skreslic )
Termin platnosci ustalamy do 30 dni liczac od dnia otrzymania faktury przez
Zamawiajacego.

1. Oswiadczamy, ze spelniamy wszystkie wymagania zawarte w Specyfikacji Istotnych
Warunkéw Zamoéwienia 1 przyjmujemy je bez zastrzezeh oraz, ze otrzymaliSmy
wszystkie konieczne informacje potrzebne do przygotowania oferty.

2. Oswiadczamy, ze uwazamy si¢ za zwigzanych niniejsza oferta na czas wskazany
w specyfikacji istotnych warunkow zamowienia.
3. Oswiadczamy, ze zawarty w specyfikacji istotnych warunkow zamdwienia wzér umowy

zostal przez nas zaakceptowany i w przypadku wyboru naszej oferty — deklarujemy
gotowos¢ podpisania umowy na warunkach okreslonych w zatgcznik nr 3 do SIWZ w
miejscu 1 terminie wyznaczonym przez zamawiajacego. JesteSmy §wiadomi, ze gdyby z
naszej winy nie doszlo do zawarcia umowy wniesione przez nas wadium podlega

przepadkowi.

4, Oswiadczamy , ze pozyskane do zlozenia oferty dane osobowe s3 dokonane za zgoda
0sOb tam wymienionych .

S. Oswiadczamy zZe osoby pracujace przy realizacji zlecenia na terenie kuchni zatrudnione
S3 na podstawie umowy o prace .

6. Oswiadczamy, ze zapoznaliSmy si¢ z polityka 1 zasadami S$rodowiskowymi,

bezpieczenstwa 1 higieny pracy dla firm realizujacych dostawy i/lub ushlugi
umieszczonymi na stronie internetowej Szpitala .

5. Wadium w kwocie ................. zt zostalo wniesione w dniu ..........euee.......
LTV (0] 61 (1=
6. Wadium nalezy zwrécié¢ na konto :
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7. Nasz adres E-mail do odbierania korespondencji ..................c.ovenn..

Zatacznikami do niniejszej oferty sa:

Podpis Wykonawcy
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Zalacznik nr 2

(nazwa Wykonawcy)

1 OSWIADCZENIE

1. Skladajac oferte oswiadczam, ze:

1. Posiadam niezbedng wiedz¢ i doswiadczenie konieczne dla realizacji zamowienia.

2. Dysponuje odpowiednim potencjalem technicznym oraz osobami zdolnymi do
wykonania zaméwienia.

3.

Oferta ztozona przez Wykonawce, ktorego reprezentuje nie podlega odrzuceniu na
podstawie zapisOw Rozdziatu III pkt. 16.4).

(podpis upetnomocnionego przedstawiciela Wykonawcy)
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Zatacznik nr 3
UMOWA NR / /EZP[2020
zawarta dnia ............

pomiedzy :

Slaskim Centrum Choréb Serca w Zabrzu, samodzielnym publicznym zaktadem opieki
zdrowotnej z siedzibg: 41-800 Zabrze, ul. M. Curie-Sktodowskiej 9, zarejestrowany
w Krajowym Rejestrze Sadowym w Sadzie Rejonowym w Gliwicach Wydziat X
Gospodarczy KRS pod nr 0000048349, NIP 6482302807, zwanym dalej Zleceniodawca
reprezentowanym przez:

Bozena Duda - Dyrektor ds. ekonomiczno — administracyjnych

zwanym dalej Zleceniobiorcg lub Wykonawcag

§1

1. Przedmiotem niniejszej umowy jest ustuga w zakresie przygotowywania i dostarczenia

positkow dla pacjentow Szpitala zawartych w Pakiecie nr 1.

Wykonawca zobowiazuje si¢ do wytwarzania positkoéw z wlasnych surowcow.

3. Integralng czgscia niniejszej umowy jest Pakiet nr 1 okreslajacy ceny jednostkowe za
przedmiot umowy.

4. Maksymalna warto$¢ brutto za przedmiot umowy sprecyzowany w Pakiecie nr 1 wynosi:
............................. zhbrutto . Stownie: ...

5. Ceny jednostkowe brutto, o ktorych mowa w ust. 3, moga ulec zmianie na mocy
pisemnego aneksu do umowy w przypadku zmiany stawki podatku VAT na ustugi
stanowigce przedmiot niniejszej umowy, poczawszy od dnia wejscia w zycie
odpowiednich przepisow.

6. Ceny, o ktorych mowa w ust. 3 i 4 ulega¢ beda raz w roku waloryzacji zgodnie z
sredniorocznym wskaznikiem cen towarow 1 ustug konsumpcyjnych ogétem w
poprzednim roku kalendarzowym, ogloszonym przez Prezesa Gioéwnego Urzedu
Statystycznego w Dzienniku Urzedowym Rzeczypospolitej Polskiej Monitor Polski, przy
czym pierwsza waloryzacja nastagpi w 2021r. Waloryzacja wymaga zawarcia aneksu do
umowy.

N

§2
1. Wykonawca zobowigzuje si¢ do kompleksowego przygotowywania catodziennych
positkow dla pacjentow uwzgledniajagc zglaszane diety oraz dostarczania ich
Zamawiajacemu.
2. Wykonawca zobowiazuje si¢ do dostarczania/wydawania positkow:
a) w budynku A do punktu przyjmowania positkow w nastepujacych godzinach:
- $niadania wraz z II $niadaniem 7.30- 7.45
- obiady wraz z podwieczorkiem 12.30- 12.45
- podwieczorek 12.30- 12.45
- kolacja 16.45- 17.00



10.

11.

12.

13.

14.

Dopuszcza si¢ max.15 min. tolerancj¢ w godzinach dostarczania positkow.
b) w budynku B do pomieszczenia przyjmowania positkoOw usytuowane w

przyziemiu (pom. 0G10) w godzinach:

- $niadania wraz z Il $§niadaniem 7.15- 7.30

- obiady wraz z podwieczorkiem12.15- 12.30

- kolacja 16.30- 16.45

Dopuszcza si¢ max.15 min. tolerancj¢ w godzinach dostarczania positkow.
Wykonawca dostarczy wedlug potrzeb Zamawiajacego w ustalonych godzinach
zamoOwiong liczb¢ 1 asortyment positkow dla pacjentéw szpitala, zgodnie z
obowigzujacymi normami zywienia cztowieka chorego i obowigzujacymi normami
zalecanymi przez Panstwowego Inspektora Sanitarnego. Podstawag bedzie jadtospis
dekadowy sporzadzony przez Wykonawce i przedstawiony do akceptacji Zamawiajacego
na 6 dni przed kazda dekada.
Kazda dostawa positkdw poprzedzona bgdzie zamdéwieniem ilosciowo-asortymentowym
ze strony Zamawiajacego telefonicznie do godz. 10.00 dnia poprzedzajacego z podaniem
ilosci positkoéw 1 rodzajem diet (z zastrzezeniem zmiany w razie zmiany ilo$ci
pacjentow), potwierdzonego pisemnie na formularzu zgloszenia (Zalacznik nr 1),
przekazywanego poprzez kierowce Wykonawcy (formularz zgloszenia przekazywany
kierowcy przy dostawie positkow). Zapotrzebowanie na dni wolne od pracy zglaszane
jest do godziny 14:00 dnia poprzedzajacego te dni wolne.
Wykonawca zapewni dostarczanie positkbw w naczyniach, ktore zabezpiecza positki
przed obnizeniem temperatury oraz przed czynnikami zewnetrznymi. Wszystkie
uzywane przez Wykonawce naczynia musza posiada¢ stosowne atesty i/lub certyfikaty.
Jednoczesnie Wykonawca zobowigzuje si¢ do przedstawienia, na kazde zadanie
Zamawiajacego atestow i/lub certyfikatow dotyczacych naczyn wykorzystywanych do
realizacji zamoOwienia. Pojemniki powinny by¢ przystosowane do przewozenia roznych
potraw (réznej pojemnosci GN, termosy na napoje, pojemniki plastikowe, hermetycznie
zamykane). Pojemniki powinny by¢ opisane zgodnie z nazwg oddziatu i diety.
Wykonawca zobowiazuje si¢ do utrzymywania wymagane] temperatury positkow.
Wymagana temperatura dostarczonych positkow mierzona bezposrednio po dostarczeniu
ma wynosi¢ — zupa +75°C, drugie danie +63°C, gorace napoje +80°C, zimne dania + 4°C
(satatki, suréwki, dodatki do $niadan, kolacji itp.)
Wykonawca zobowigzuje si¢ do przygotowywania i transportu positkéw zgodnie z
wymaganiami sanitarno - epidemiologicznymi.
Positki moga by¢ zastgpowane przemystowymi positkami gotowymi (tj. kartacze,
pierogi).
Zamawiajacy nie dopuszcza podawania positkow wyprodukowanych dzien wczesniej 1
poddanych regeneraciji.
Wykonawca zobowigzuje si¢ do przestrzegania tego, aby pracownicy wykonujacy prace
stanowigce przedmiot umowy posiadali aktualne badania lekarskie i stosowna odziez
ochronna.
Wykonawca zatrudnia osoby pracujace przy realizacji zlecenia na terenie kuchni na
podstawie umowy o pracg .
Wykonawca zobowigzuje si¢ do transportu lub przechowywania potrzebnych artykutéw
spozywczych z zachowaniem obowigzujacych przepiséw zwigzanych z ich transportem 1
przechowywaniem.
Wykonawca zobowigzuje si¢ do zapewnienia cigglosci dostaw positkéw bez wzgledu na
ewentualne awarie i wstrzymanie produkcji zywnosci.
Wykonawca zobowiazuje si¢ do dostawy positkow wtasnym, przystosowanym do tego
celu, spetniajacym wymogi sanitarne, posiadajagcym ksigzke kontroli czystosci pojazdu
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15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

1.

srodkiem transportu. Kierowca zobowigzany jest do przestrzegania zasad higieniczno —
epidemiologicznych.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do przechowywania probek positkéw w specjalnie
przeznaczonych do tego lodéwkach przez okres 72 godzin od momentu ich pobrania
(pobranie probek przy przygotowywaniu positkow).

Wykonawca zobowigzuje si¢ do mycia wstepnego i wlasciwego oraz odpowiedniej
dezynfekcji pojemnikow w swojej jednostce.

Wykonawca zobowiazuje si¢ do odbioru odpadéw pokonsumpcyjnych bezposrednia po
kazdym positku wymiany uszkodzonych pojemnikéw na w/w odpady.

Osoby upowaznione przez Zamawiajacego, maja prawo wykonania kontroli jakosci
swiadczonych ustug na kazdym etapie, kontroli pomieszczen, urzadzen i sprzetéw
Wykonawcy , a w szczegdlnosci:

a) warunkéw  sanitarno-epidemiologicznych ~w  miejscach  przechowywania
produktow spozywczych, ich obrobki, przygotowania positkow, gotowania,
konfekcjonowania;

b) jakosci i ilosci produktow spozywczych przeznaczonych do przygotowywania
positkow;

c) kontroli mikrobiologicznej produktow spozywczych nie przetworzonych
termicznie na obecno$¢ Salmonella sp., Listeria monocytogenses , Escherichia
coli, Gronkowiec koagulazododatni, Yersinia enterocolitica,

d) przestrzegania diet, normatywnych wartosci energetycznych, wartosci
odzywczych 1 smakowych, stosowania sezonowosci positkow/produktow,
temperatury positkoéw;

e) dokumentacji technologicznej przygotowywania positkow;

f) czystosci i stanu naczyn, termosOw i innego sprzetu;

g) $rodkow transportu Zywnosci;

h) prawidlowego funkcjonowania systemow jakosci (HACCP, ISO, GHP i GMP)
odpowiednio do potrzeb wynikajacych z wykonania ustug;

i) gospodarki odpadami.

Wykonawca bedzie przechowywal produkty oraz przygotowywal positki w kuchni
GIOWNE] W o Zmiana miejsca
wymaga uprzedniej pisemnej informacji do Zamawiajacego.

Zamawiajacy bedzie miat prawo wgladu do catej dokumentacji zwigzanej z realizacja
ustug, w tym do protokotow kontroli PSSE.

Na zadanie Zamawiajacego Wykonawca zobowigzany jest do przekazania jednej porcji
wybranego positku w celu oceny jego waloré6w smakowych, bez obcigzenia
Zamawiajacego kosztem tego positku.

Zamawiajagcy moze zleca¢ podmiotom zewne¢trznym wykonanie badan jakosci
1 bezpieczenstwa przygotowywanych positkow.

Wykonawca zobowigzany jest do posiadania wdrozonego systemu kontroli jakos$ci
HACCP.

§3

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do sktadania reklamacji w przypadkach nienalezytej

realizacji ustug, a w szczegdlnosci:

1) braku positkow lub réznicy w liczbie lub rodzaju diet/positkow dostarczonych do
oddziatow szpitalnych Zamawiajacego;

2) dostarczania positku niepelnego (brak sktadnika positku lub jego czesci) lub
niesmacznego;
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3) dostarczenia positku w brudnych opakowaniach ( np. termosach, bemarach, wozkach)
lub na brudnych naczyniach;

4) dostarczenia positku o zanizonej gramaturze (lub zanizeniu gramatury sktadowych
positku np. migsa, ryby, masta, wedliny, itp.);

5) dostarczenia positku o zanizonej temperaturze;

6) uzywania produktow o nienalezytej jakosci lub przeterminowanych;

7) nie przestrzegania warunkOw  sanitarno-epidemiologicznych w  miejscach
przechowywania produktow spozywczych, ich obrobki, przygotowania positkow,
gotowania, konfekcjonowania, srodkach transportu.

2. Reklamacja dotyczaca jednego sktadnika positku moze stanowi¢ podstawe do reklamacji
catego positku.

3. W przypadku reklamacji dotyczacej braku zamoéwionego positku lub dostarczenia positku
0 zanizonej gramaturze lub temperaturze, Wykonawca zobowigzany jest do wymiany
reklamowanego positku w ciggu 30 minut od czasu otrzymania reklamacji.

4. Reklamacje beda zglaszane faksem lub mailem lub telefonicznie na podstawie Karty
Wewnetrznej Kontroli Potraw stanowigcej zalacznik do umowy.. Zgloszenie telefoniczne
wymaga pisemnego potwierdzenia.

5. Rozstrzygniecie przez Wykonawce reklamacji, z zastrzezeniem pkt, 3, winno nastgpic
niezwlocznie, nie pdzniej niz w ciggu 3 dni.

6. Osobami upowaznionymi do skladania reklamacji s3 upowaznieni pracownicy
Zamawiajacego.

§4

Realizacja przedmiotu umowy obejmuje okres od ............... 2020r. do ........ 2021r.
z mozliwoscig jednostronnego przedtuzenia czasu trwania umowy (w przypadku
niewykorzystania jej warto$ciowo 1 ilosciowo). W przypadku niezrealizowania maksymalnej
wartosci umowy Wykonawcy nie przystuguja zadne roszczenia z tego tytutu.

§5

1. Zaplata za otrzymane positki nastgpi na podstawie faktury VAT poleceniem przelewu na
konto Wykonawcy do 30 dni od daty otrzymania faktury.

2. Wykonawca dostarczy Zamawiajagcemu fakture VAT za dany miesigc $wiadczenia ustug
najpozniej do 15 dnia nastgpnego miesigca. Do faktury dotgczany bedzie miesieczny
wykaz dostarczonych positkéw z podziatem na poszczegdlne oddziaty.

§6

Do przeniesienia na osoby trzecie wierzytelnosci wynikajacych z niniejszej umowy Dostawca
zobowigzany jest uzyska¢ zgode Zamawiajacego oraz organu zatozycielskiego
Zamawiajacego.

§7

1. Wykonawca zobowigzany jest posiada¢ ubezpieczenie odpowiedzialnosci cywilnej
w zakresie prowadzonej dziatalnosci gospodarczej na sume gwarancyjng minimum
1 000 000,00 PLN (slownie: jeden milion ztotych 00/100 PLN), przez caly okres
obowigzywania niniejszej umowy.
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2.

W przypadku, gdy okres ubezpieczenia uplywa w czasie obowigzywania umowy,
Wykonawca zobowigzany jest przedlozy¢ Zamawiajacemu, nie pdzniej niz ostatniego
dnia obowigzywania ubezpieczenia, kopi¢ dowodu jego przedtuzenia.

3. Kopia polisy ubezpieczeniowej stanowi integralng cze$¢ niniejszej umowy .

»w

o

§8

Wykonawca zaptaci Zamawiajagcemu kary umowne:

a) w wysokosci 10% maksymalnej warto$ci umowy netto za odstgpienie od umowy
z przyczyn przez Wykonawce zawinionych;

b) za sp6znienie powyzej 15 min od godziny wyznaczonej w umowie w wysokosSci
250 zk;

C) spdznienie powyzej 30 min od godziny wyznaczonej w umowie begdzie uwazane za
niewykonanie ustugi, z zachowaniem prawa Zamawiajacego do kary umownej za
spdznienie o ktorej mowa w ppkt. b;

d) za niedostarczenie positku pacjentom Zamawiajacego lub w przypadku zwrotu positku
zgodnie z ust. 2 - w wysokosci ceny positku dostarczonego przez innego wykonawce
w przypadku gdy Zamawiajacy go zakupi u innego wykonawcy;

e) w przypadku stwierdzenia przez Zamawiajacego :

- dostarczenia positku niezgodnego z jadtospisem lub niepelnego lub

- dostarczenia positku o zanizonej gramaturze lub

- dostarczenia positku nie odpowiadajacego wymaganej temperaturze lub

- dostarczenia positku w brudnych naczyniach

w  wysokosci 1% wynagrodzenia miesigcznego netto naleznego Wykonawcy

za poprzedni miesiac;

f) w przypadku stwierdzenia przez Zamawiajgcego:

- uzywania produktéw o nienalezytej jakos$ci lub przeterminowanych;

- nie przestrzegania warunkow sanitarno-epidemiologicznych w miejscach
przechowywania produktow spozywczych, ich obrobki, przygotowania positkow,
gotowania, konfekcjonowania, srodkach transportu.

w  wysoko$ci 2% wynagrodzenia miesi¢gcznego netto naleznego Wykonawcy

za poprzedni miesigc.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonania zwrotu positkow nie spetniajacych

wymogow jakosciowych. Oceny jakosci dokonywac beda przy odbieraniu positkow

dietetycy lub pracownicy wyznaczeni, zgodnie z Karta Wewnetrznej Kontroli Potraw

stanowiacg zatacznik nr 4 do umowy .

Kary moga by¢ kumulowane.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupetiajacego na

zasadach ogolnych.

Wykonawca wyraza zgodg¢ na potracenie kar umownych z wynagrodzenia.

Wysoko$¢ kar nie moze przekroczy¢ 20 % maksymalnej warto$ci umowy brutto .

§9

W razie wystgpienia istotnej zmiany okoliczno$ci powodujacej ze wykonanie umowy nie
lezy w interesie publicznym czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili podpisywania
umowy Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ odstgpienia od niniejszej umowy w
terminie 30 dni od powzigcia wiadomosci o powyzszych okolicznosciach.

W wypadku zaistnienia okoliczno$ci okreslonych w pkt.1 Wykonawca moze zadaé
jedynie wynagrodzenia naleznego mu z tytulu wykonania czg¢sci umowy.
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3. Ponadto w terminie do konca obowigzywania umowy Zamawiajacy moze odstgpi¢ od
umowy w czesci lub calosci w przypadku dwukrotnego nienalezytego wykonania umowy
przez Wykonawce.

§10

W sprawach nienormowanych niniejsza umowa maja zastosowanie przepisy Kodeksu
Cywilnego .
§11

Wszelkie spory wynikajace z realizacji niniejszej umowy rozstrzygane beda w Sadzie
Powszechnym wiasciwym siedzibie Zamawiajacego.

§ 12

Niniejsza umowa sporzadzona zostata w dwoch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym
egzemplarzu dla kazdej ze stron.

ZL ECENIOBIORCA: ZL ECENIODAWCA:
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Wykaz ustug
( odpowiadajacy wymogom istotnych warunkow zamowienia )

Zalacznik nr 4

Nazwa i adres Ilos¢ . Data
Lp . o, Nazwa konferencji .

Zamawiajgcego | uczestnikow konferencji
Data Podpis Wykonawcy
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Zatacznik nr 5

Pakiet nr 1
Cena Wartos¢ ogdlna
Nazwa przedmiotu zamodwienia |j.m. llos¢ jedn. |VAT nettog Wartos¢ ogdlna brutto

netto
Sniadanie szt.| 110150
Il Sniadanie szt.| 47000
Obiad szt.| 110880
Podwieczorek szt. 60000
Kolacja szt.| 110850

razem

Podpis Wykonawcy



